
ŚNIADANIA  8:00-11:00

1.	 ŚNIADANIE EUROPEJSKIE� 50 ZŁ
omlet z szynką, cebulą i pieczarkami lub jajecznica z 3 jaj/ 
pomidor/ ogórek/ ser/ szynka/ pieczywo/ masło/ dżem/ 
miód/ musli/ mleko/ kawa/ herbata/ woda

ALERGENY: 1, 3, 7, 10, 11

2.	 ŚNIADANIE KONTYNENTALNE� 50 ZŁ
grillowane białe kiełbaski z cebulą 2 szt. / 2 grzanki z jajkiem 
sadzonym ,bekonem i rukolą/ pomidor/ ogórek/ ser/ szynka/
masło/ dżem/ owoce/ kawa/ herbata/ sok

ALERGENY: 1, 3, 7, 10, 11

3.	 ŚNIADANIE NA SŁODKO� 40 ZŁ
2 szt. naleśniki z serem/ sos malinowy/ bita śmietana/ kawa/
herbata

ALERGENY: 1, 3, 7

SAŁATY
1.	 Z KURCZAKIEM� 42 ZŁ

pomidor/ ogórek/ mix sałat  z miodowym sosem vinaigrette/ 
sos jogurtowo-koperkowy/ czarnuszka/ corregio/ grzanka 
ziołowa

ALERGENY: 1, 3, 6, 7, 9, 10, 11

2.	 Z ŁOSOSIEM GRILLOWANYM� 45 ZŁ
pomidor/ ogórek/ sos jogurtowo-koperkowy/ corregio/ sezam/ 
mix sałat z miodowym sosem vinaigrette/ grzanka ziołowa 

ALERGENY: 1, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 11

3.	 A’LA GRECKA� 39 ZŁ
pomidor/ ogórek/ cebula/ ser favita/ mix sałat z miodowym 
sosem vinaigrette/ grzanka ziołowa

ALERGENY: 1, 3, 6, 7, 9, 10, 11

4.	 Z CHRUPIĄCYMI KREWETKAMI� 45 ZŁ
roszponka/ szpinak/ rukola/ miodowy sos vinaigrette/ czer-
wona cebula/ pomidorki koktajlowe/ favita/ grzanka ziołowa

ALERGENY: 1, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 11

5.	 Z CHRUPIĄCĄ WĄTRÓBKĄ W PANIERCE�42 ZŁ
gruszki karmelizowane w czerwonym winie/ ser pleśniowy/
pestki słonecznika/ malinowy sos balsamico/ mix sałat 
z miodowym sosem vinaigrette

ALERGENY: 1, 3, 7, 10

PRZYSTAWKI ZIMNE
1.	 TATAR Z ŁOSOSIA� 45 ZŁ

musztarda francuska/ czerwona cebula/ ogórek konserwowy/
koper/ mix sałat z miodowym sosem vinagrette/ grzanka 
ziołowa

ALERGENY: 1, 3, 6, 9, 10, 11

2.	 TATAR WOŁOWY� 45 ZŁ
cebulka/ pieczarka konserwowa/ ogórek/ żółtko/ mix salat
z miodowym sosem vinaigrette/ grzanka ziołowa

ALERGENY: 1, 3, 6, 9, 10, 11

PRZYSTAWKI CIEPŁE
1.	 BRUSCHETTY 2 SZT. � 24 ZŁ

ser mozzarella/ świeże pomidory/ pesto bazyliowe/ rukola
ALERGENY: 1, 6, 7, 9 10, 11, 12

2.	 PLACUSZKI ZIEMNIACZANE  
Z ŁOSOSIEM 3 SZT. � 39 ZŁ
kwaśna śmietana/ koper

ALERGENY: 1, 3, 4, 7

3.	 ROLSY Z SZYNKĄ I SEREM   � 22 ZŁ
sos majonezowo-musztardowy 

ALERGENY: 1, 3, 7, 10

4.	 KREWETKI W CHRUPIĄCEJ  
PANIERCE 5 SZT.� 45 ZŁ
sos czosnkowy/ mix sałat z miodowym sosem
vinaigrette/ grzanka ziołowa

 ALERGENY: 1, 2, 3,  6, 7, 10, 11

RYBY (FILET)

1.	 GRILLOWANY ŁOSOŚ Z SOSEM TERIYAKI� 59 ZŁ
puree maślane z koprem/ mix sałat z miodowym sosem 
vinaigrette/ szczypior/ sezam

ALERGENY: 1, 4, 7, 11

2.	 SANDACZ Z SOSEM KURKOWYM  
NA RISOTTO� 59 ZŁ
pietruszka/ pomidor suszony/ corregio

ALERGENY: 1, 4, 7

3.	 DORSZ Z SOSEM CYTRYNOWYM   � 59 ZŁ
puree maślane /koper /mix sałat z miodowym sosem vinaigrette

ALERGENY: 1, 4, 7 

ZUPY
1.	 ROSÓŁ ZE SWOJSKIM MAKARONEM� 24 ZŁ

marchewka/ pietruszka
ALERGENY: 1, 3, 7, 9

2.	 ŻUREK� 26 ZŁ
puree/ biała kiełbasa

ALERGENY: 1, 3, 6, 7, 9, 10

3.	 FLAKI WOŁOWE Z PIECZYWEM� 28 ZŁ
ALERGENY: 1, 3, 6, 7,  9

4.	 ZUPA TAJSKA � 28 ZŁ
makaron ryżowy/ kurczak/trawa cytrynowa/ mleczko 
kokosowe/ pietruszka

ALERGENY: 1, 3, 6, 7,  9

5.	 ZUPA RYBNA � 35 ZŁ
sandacz/ pstrąg/dorsz/ grzanka ziołowa

ALERGENY: 1, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 11

DANIA GŁÓWNE
1.	 WĄTRÓBKA DROBIOWA W SOSIE  

ŚMIETANOWYM� 42 ZŁ
puree maślane/ mix sałat z sosem vinaigrette/ jabłko/ 
cebulka balsamiczna

ALERGENY: 1, 7, 12

2.	 ZAPIEKANA POLĘDWICZKA    
WIEPRZOWA Z SOSEM KURKOWYM� 59 ZŁ
fasolka szparagowa/ ser mozzarella / ziemniaki 

ALERGENY: 1, 3, 7

3.	 FILET Z KURCZAKA W PANIERCE  
KUKURYDZIANO-PIETRUSZKOWEJ� 45 ZŁ
łódeczki ziemniaczane/ surówka

ALERGENY: 1, 3, 5, 6, 7, 11

4.	 DE VOLAILLE� 45 ZŁ
puree ziemniaczane/czerwone buraczki  

ALERGENY: 1, 3, 6, 7

5.	 KIESZEŃ DROBIOWA Z SUSZONYM  
POMIDOREM I SZPINAKIEM W SOSIE  
KURKOWYM     � 48 ZŁ
Puree maślane/ mix sałat z miodowym sosem vinaigrette

ALERGENY: 1, 3, 7

6.	 PIECZONE ŻEBERKA   
W LEKKO PIKANTNEJ MARYNACIE BBQ� 48 ZŁ
ziemniaki opiekane w ziołach z rozmarynem/ kapusta 
zasmażana z mięsem 

ALERGENY: 1, 7, 9

7.	 KOTLET SCHABOWY� 46 ZŁ
puree maślane/ czerwone  buraczki  

ALERGENY: 1, 3, 7, 10

8.	 STEK WOŁOWY Z ROSTBEFU  
NA GORĄCYM KAMIENIU LAWOWYM� 88 ZŁ
łódeczki ziemniaczane/ warzywa na maśle/ sos słodkie chili/
sos czosnkowy/ salsa pomidorowa/ masełko czosnkowe

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 11, 12

9.	 MARYNOWANY  STEK ZE SCHABU  
Z KOŚCIĄ  � 58 ZŁ
ziemniaki opiekane w ziołach/ masło czosnkowe/ rozmaryn/
colesław z czerwonej kapusty

ALERGENY: 7

10.	PLACEK PO WĘGIERSKU� 45 ZŁ
gulasz wieprzowy z warzywami/ kwaśna śmietana

ALERGENY: 1, 3, 7, 9, 10

DESERY
1.	 DESER BEZOWY� 29 ZŁ

krem mascarpone/ owoce/ sos malinowy
ALERGENY: 3, 7, 12

2.	 SZARLOTKA WŁASNEGO WYPIEKU  
NA CIEPŁO� 29 ZŁ
gałka lodów/ bita śmietana/ sos toffi

ALERGENY: 1, 3, 7, 12

3.	 NOWOJORSKI SERNIK PHILADELPHIA� 29 ZŁ
ALERGENY: 1, 3, 7, 8, 12

4.	 FONDANT CZEKOLADOWY 
Z GAŁKĄ LODÓW� 29 ZŁ
gałka lodów/ bita śmietana/ sos o smaku czekoladowym

ALERGENY: 1, 3, 7, 8, 12

5.	 PUCHAR LODOWY SŁONY KARMEL� 27 ZŁ
2 gałki lodów/ciasteczko brownie/bita śmietana/sos toffi

ALERGENY: 3, 5, 7, 8, 12

6.	 PUCHAR LODOWY Z OWOCAMI� 27 ZŁ
2 gałki lodów/ owoce/ bita śmietana/ sos malinowy/ cruncher

ALERGENY: 3, 5, 7, 8, 12

7.	 DUET CIASTECZKOWY� 32 ZŁ
szarlotka/ nowojorski sernik philadelphia/ gałka lodów słony 
karmel/ bita śmietana/ cruncher/ sos toffi

ALERGENY: 1, 3, 7, 8

8.	 PUCHAR LODOWY Z BEZĄ � 27 ZŁ
2 gałki lodów /beza /bita śmietana/sos z białej czekolady

 ALERGENY: 3, 7

SOK ŚWIEŻO WYCISKANY 0,25 L

1.	 POMARAŃCZOWY� 17 ZŁ
2.	 POMARAŃCZOWO -GREJFRUTOWY � 17 ZŁ
3.	 PIETRUSZKOWO-GRUSZKOWY � 17 ZŁ

miód /cytryna/szpinak

MAKARONY/PIEROGI 6 SZT.

1.	 TAGIATELLE Z KURCZAKIEM  
W SOSIE KURKOWYM� 45 ZŁ
sos kurkowy/ świeży szpinak/ pomidorki koktajlowe/ pie-
truszka/ corregio

ALERGENY: 1, 3, 7, 9, 10

2.	 PENNE Z KURCZAKIEM  
ZAPIEKANE SEREM � 42 ZŁ
pomidor suszony/ pesto bazyliowe/ szpinak/ sos
gorgonzola

ALERGENY: 1, 3, 7, 9

3.	 PENNE Z SZYNKĄ I BEKONEM W SOSIE  
ŚMIETANOWO- CZOSNKOWYM � 39 ZŁ
cebula/ pieczarki/ pietruszka/ corregio

ALERGENY: 1, 3, 7

4.	 RISOTTO Z KURCZAKIEM  
I GRZYBAMI LEŚNYMI   � 42 ZŁ
wino/ pietruszka/ corregio/ cebula

ALERGENY: 1, 7, 12

5.	 PIEROGI Z KURCZAKIEM� 36 ZŁ
z salsą pomidorową i sosem serowym

ALERGENY: 1, 3, 7

6.	 PIEROGI Z MIĘSEM PIECZONYM � 36 ZŁ
z bekonową okrasą

ALERGENY: 1, 3, 7

7.	 PIEROGI UKRAIŃSKIE� 36 ZŁ
twaróg/ ziemniaki/ cebulka

ALERGENY: 1, 7

Szef kuchni poleca Danie wegetariańskie

Danie z pieca Danie bezglutenowe

Danie pikantne

LEMONIADY  400 ML/ 1 L

1.	 HOT LEMONIADA  � 19 ZŁ / -- ZŁ
gorąca lemoniada gruszkowo-cynamonowa 

2.	 GRUSZKOWA Z MIĘTĄ� 16 ZŁ / 35 ZŁ
3.	 MOJITO Z MIĘTĄ� 16 ZŁ / 35 ZŁ
4.	 MANGO MARAKUJA Z MIĘTĄ� 16 ZŁ / 35 ZŁ
5.	 GUMA BALONOWA� 16 ZŁ / 35 ZŁ

NAPOJE ZIMNE
1.	 WODA 0,33 L� 10 ZŁ

kropla Delice/ Kropla Beskidu (gazowana/niegazowana)
2.	 SOKI CAPPY 0,25 L� 10 ZŁ

pomarańczowy/ grejpfrutowy/ jabłkowy/ multiwitamina/ 
pomidorowy

3.	 NAPOJE GAZOWANE 0,25 L� 10 ZŁ
Coca-Cola/ Coca-Cola Zero Cukru/ Fanta/ Sprite/ Tonic 
Kinley/ Tonic Kinley Mojito

4.	 FUZE TEA 0,25 L� 10 ZŁ
cytrynowa z trawą cytrynową/ brzoskwiniowa z hibiskusem

5.	 BURN NAPÓJ ENERGETYZUJĄCY� 13 ZŁ

KAWY
1.	 ESPRESSO� 12 ZŁ
2.	 DOPPIO� 17 ZŁ
3.	 KAWA AMERICANO� 13 ZŁ
4.	 KAWA CZARNA� 12 ZŁ
5.	 KAWA BIAŁA� 14 ZŁ
6.	 CAPPUCCINO� 16 ZŁ
7.	 CAFFE LATTE MACCHIATO� 16 ZŁ
8.	 CAFFE LATTE MACCHIATO SMAKOWA� 18 ZŁ

do wyboru: Amaretto/ czekolada/ ciasteczko/ piernik/ orzech 
laskowy/ kokos/ wanilia/ cynamon/ wiśnia/ gruszka

9.	 CAFFE AFFOGATO Z LODAMI� 19 ZŁ
lody waniliowe/posypka czekoladowa 

10.	GORĄCĄ FRANCUSKĄ CZEKOLADĘ  
MONBANA  � 22 ZŁ
Espresso/ lody waniliowe/ bita śmietana/ sos toffi/ cruncher

HERBATY
1.	 DILMAH CZARNA Z CYTRYNĄ� 10 ZŁ
2.	 DILMAH SMAKOWA� 10 ZŁ
3.	 HERBATA RICHIMONT W DZBANKU 400 ML� 15 ZŁ

do wyboru: Earl Grey Blue/ Gunpowder Green/ White Pearl/ 
Spicy Cinnamon/ Forest Fruits/ Rasspberry Pear/ Mango Maui

4.	 HERBATA HOT MOJITO     � 19 ZŁ
cytryna/limonka/mięta 

5.	 HERBATA LEMON  TEA Z JABŁKIEM    � 19 ZŁ
goździki/cytryna/mięta/sok malinowy

6.	 HERBATA WINTER SPICE    � 19 ZŁ
syrop winter spice/imbir/cynamon/cytryna/anyż



GIN  40 ML

1.	 LUBUSKI� 13 ZŁ
2.	 GORDONS� 16 ZŁ

TEQUILLA  40 ML

1.	 SIERRA SILVER� 18 ZŁ
2.	 SIERRA GOLD� 18 ZŁ

RUM  40 ML

1.	 BACARDI CARTA BLANCA� 14 ZŁ
2.	 HAVANA CLUB 3� 14 ZŁ
3.	 HAVANA CLUB 7� 17 ZŁ

COGNAC  40 ML

1.	 MARTEL V.S.� 29 ZŁ
2.	 MARTEL V.S.O.P.� 39 ZŁ

WERMUTY  80 ML

1.	 MARTINI BIANCO� 13 ZŁ
2.	 MARTINI ROSSO� 13 ZŁ
3.	 MARTINI EXTRA DRY� 13 ZŁ

BRANDY  40 ML

1.	 METAXA 5*� 14 ZŁ
2.	 METAXA 7*� 18 ZŁ
3.	 STOCK 84� 14 ZŁ

WYKAZ SUBSTANCJI LUB PRODUKTÓW POWO-
DUJĄCYCH ALERGIE LUB REAKCJE NIETOLE-
RANCJI OZNACZONYCH W NASZYM MENU.
W RAZIE WĄTPLIWOŚCI ZAPYTAJ KELNERA.

1.	 Ziarna zbóż zawierające gluten, tzn. pszenica, żyto, 
jęczmień, owies, orkisz czy też pszenica kamut, a tak-
że ziarna odmian hybrydowych powyższych zbóż, jak 
również produkty przygotowane na ich bazie

2.	 Skorupiaki oraz produkty przygotowane na ich bazie

3.	 Jaja oraz produkty przygotowane na ich bazie

4.	 Ryby oraz produkty przygotowane na ich bazie

5.	 Orzeszki ziemne oraz produkty przygotowane na ich 
bazie

6.	 Ziarno sojowe oraz produkty przygotowane na jego 
bazie

7.	 Mleko oraz produkty przygotowane na jego bazie 
(łącznie z laktozą)

8.	 Orzechy z drzew orzechowych, tj. migdały (Amygda-
lus communis L.), orzechy laskowe (Corylus avellana), 
orzechy włoskie (Juglans regia), orzechy nerkowca 
(Anacardium occidentale), orzechy pekan (Carya il-
linoinensis (Wangenh.) K. Koch), orzechy brazylijskie 
(Bertholletia excelsa), orzechy pistacjowe (Pistacia 
vera), orzechy makadamia lub orzechy Queensland 
(Macadamia ternifolia) orazprodukty przygotowane 
na ich bazie

9.	 Seler oraz produkty przygotowane na jego bazie

10.	 Gorczyca oraz produkty przygotowane na jej bazie

11.	 Ziarno sezamowe oraz produkty przygotowane na 
jego bazie

12.	 Dwutlenek siarki oraz siarczyny w stężeniach wyż-
szych niż 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na całko-
witą zawartość SO2 dla produktów w postaci gotowej 
bezpośrednio do spożycia lub w postaci przygotowa-
nej do spożycia zgodnie z instrukcjami wytwórców

13.	 Łubiny oraz produkty przygotowane na ich bazie

14.	 Mięczaki oraz produkty przygotowane na ich bazie

OZNACZENIE ALERGENÓW ZGODNIE Z ROZPORZĄ-
DZENIEM UE NR 1169/2011 Z DNIA 25 PAŹDZIERNIKA 
2011 R. W SPRAWIE PRZEKAZYWANIA KONSUMENTOM 
INFORMACJI NA TEMAT ŻYWNOŚCI.

WÓDKA  40 ML/ 500 ML

1.	 ŻUBRÓWKA	 7 ZŁ/	 68 ZŁ
2.	 BOLS	 9 ZŁ/	 85 ZŁ
3.	 STOCK	 9 ZŁ/	 90 ZŁ
4.	 SOPLICA SMAKOWA	 9 ZŁ/	
5.	 FINLANDIA	 10 ZŁ/	 95 ZŁ
6.	 FINLANDIA SMAKOWA	 10 ZŁ/	
7.	 SOBIESKI	 8 ZŁ/	 90 ZŁ
8.	 STUMBRAS	 10 ZŁ/	 99 ZŁ
9.	 ŻUBRÓWKA BLACK	 10 ZŁ/	110 ZŁ

WHISKY  40 ML/ 700 ML

1.	 BALLANTINES’S� 13 ZŁ/ 150 ZŁ
2.	 CHIVAS� 18 ZŁ/ 280 ZŁ
3.	 GRANT’S� 13 ZŁ/ 150 ZŁ
4.	 JACK DANIELS� 16 ZŁ/ 260 ZŁ
5.	 JAMESON� 15 ZŁ/ 240 ZŁ
6.	 JOHNNY WALKER RED� 13 ZŁ/ 220 ZŁ
7.	 JOHNNY WALKER BLACK� 18 ZŁ/ 290 ZŁ

PIWO
KEG� 300 ML/ 500 ML
1.	 WARKA JASNE� 12 ZŁ / 14 ZŁ
2.	 ŻYWIEC� 14 ZŁ / 16 ZŁ

BUTELKOWE
3.	 DESPERADOS 400 ML� 15 ZŁ
4.	 DESPERADOS RED 400 ML� 15 ZŁ
5.	 DESPERADOS MOJITO 400 ML� 15 ZŁ
6.	 HEINEKEN 500 ML� 14 ZŁ
7.	 WARKA RED 500 ML� 14 ZŁ
8.	 WARKA STRONG 500 ML� 15 ZŁ
9.	 WARKA RADLER 0% 500 ML� 15 ZŁ

mango/pomarańcz/ kiwi/pigwa/ cytryna z jagodą/ rabarbar 
z truskawką

10.	ŻYWIEC 0% 500 ML� 15 ZŁ
11.	 ŻYWIEC 500 ML� 16 ZŁ
12.	ŻYWIEC PSZENICZNE 500 ML� 15 ZŁ
13.	ŻYWIEC SMAKOWY 500 ML� 17 ZŁ

tropikana/ cytrynaKOKTAJLE ALKOHOLOWE
1.	 APEROL SPRITZ� 32 ZŁ

120 ml Prosecco/ 40 ml Aperol/ 20 ml woda niegazowana/ 
pomarańcza

2.	 MOJITO� 29 ZŁ
40 ml rum Havana blanco/ 100 ml woda Kropla Beskidu/ 
mięta/ limonka/ brązowy cukier 

3.	 MAI TAI� 29 ZŁ
40 ml rum/ 20 ml Cointreau/ 10 ml syrop Amaretto/ sok 
pomarańczowy/ sok z połowy limonki

4.	 ARBUZOWE SZALEŃSTWO� 27 ZŁ
40 ml Stock/ 40 ml syrop arbuzowy/ 100 ml Sprite/ arbuz/ 
limonka/ mięta

5.	 PINACOLADA� 29 ZŁ
40 ml Malibu/ syrop kokosowy/ mleko/ bita śmietana

6.	 SEX ON THE BEACH� 29 ZŁ
40 ml stock/ 20 ml malibu /20 ml bols peach/ 100 ml sok 
multiwitamina

7.	 PRZYSTAŃ� 29 ZŁ
40 ml Stock/ 20 ml Passoa/ 20 ml Bols Blue/ 100 ml sok 
pomarańczowy/ Grenadina

GRZAŃCE
1.	 WINO GRZANE� 25 ZŁ

pomarańcza/goździki/anyż/miód
2.	 PIWO GRZANE � 20 ZŁ

miód/goździki/pomarańcza/imbir 

RESTAURACJA
+48 692 586 030

MANAGER
+48 783 696 000

MENAGER@HOTEL-PRZYSTAN.PL

FACEBOOK
HOTEL-PRZYSTAN

WWW. HOTEL- PRZYSTAN.PL

PRZY REZERWACJI STOLIKA OD 10 OSÓB 
DOLICZANY JEST SERWIS 10 % RACHUNKU.

PIZZA ŚREDNICA 30 CM/38 CM

1.	 PIZZA MARGERITA� 29 ZŁ/ 36 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ oregano

ALERGENY: 1, 7

2.	 PIZZA CAPRICIOSA� 32 ZŁ/ 42 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ szynka/ pieczarki/ oregano

ALERGENY: 1, 7

3.	 PIZZA FARMERSKA� 35 ZŁ/ 42 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ kurczak grillowany/ papryka/ pieczarki/ 
cebula

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10

4.	 PIZZA WEGETARIAŃSKA� 35 ZŁ/ 42 ZŁ
sos jogurtowo-czosnkowy/ ser/ świeży szpinak/ ser favita/ 
pomidorki koktajlowe/ oliwki

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 12

5.	 PIZZA HAWAJSKA� 34 ZŁ/ 44 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ kurczak grillowany/ ananas

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 12

6.	 PIZZA PRZYSTAŃ� 37 ZŁ/ 46 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ kurczak grillowany/ boczek/ pieczarki/ 
cebula/ papryka

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 12

7.	 PIZZA PELE� 37 ZŁ/ 44 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ salami/ papryczki piri piri/ pieczarki/ 
cebula

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 12

8.	 PIZZA PEPPERONI� 37 ZŁ/ 44 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ kiełbasa pepperoni/ cebula

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 12

9.	 PIZZA PARMA� 37 ZŁ/ 46 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ szynka dojrzewająca/ ser favita/ 
suszone pomidory/ rukola

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 12

10.	PIZZA CZTERY SERY� 37 ZŁ/ 46 ZŁ
sos jogurtowo-czosnkowy/ ser gouda/ ser favita/ ser lazur/ 
ser mozarella/ rukola

ALERGENY: 1, 7

11.	 PIZZA KOMPOZYCJA WŁASNA� 39 ZŁ/ 46 ZŁ
sos pomidorowy/ ser/ 3 dodatki warzywne do wyboru/ 2 
dodatki mięsne do wyboru

ALERGENY: 1, 6, 7, 9, 10, 12

DO WYBORU SOS 3 ZŁ

- POMIDOROWY  � ALERGENY: 6,  9, 10, 11, 12

- czosnkowy� ALERGENY: 7, 9, 12

- słodkie chili

NOWOŚĆ

BRZEGI PIZZY WYPEŁNIONE SEREM + 8 ZŁ

DOSTĘPNA OD PONIEDZIAŁKU DO PIĄTKU OD GODZ. 16:00 


